
a n t i p a s t o  c a l d o  1

R I S O T T O

P A S T A

ゴボウの温かいスープ

ヤリイカと根セリのスパゲッティ　ペペロンチーノ

菜の花とサルシッチャのリゾット　

9d i she s   

a n t i p a s t o  f r e d d o  
カリフラワーのムース　コンソメジュレとオシェトラキャビアをのせて

Cau l i f l owe r  Mous se  w i t h  Consommé  Ge l é e  and  Ose t r a  Cav i a r

イベリコ豚生ハム、タレッジョチーズ、春菊フォカッチャ
I b e r i an  ham ,  Ta l e gg i o  chee se ,  and  ch ry s an themum f ocacc i a

a n t i p a s t o  c a l d o  2
真鱈と干しブドウのコロッケ　アンチョビとクレソンのサラダ

s o u p

Cod  and  Ra i s i n  C roque t t e s ,  Anchovy  and  Wa te r c r e s s  Sa l ad

Bu rdock  Po t age  Soup

Spaghe t t i  Pepe ronc ino  w i t h  Spea r  Squ id  and  Roo t  Ce l e r y

Rape  b l o s som and  s a l s i c c i a  r i s o t t o

P E S C E
ヒラメのソテー　サフラン香るジャガイモのピュレ

F lounde r  Teppanyak i  w i t h  Sa f f r on  Po t a t o  Pu r ee

C A R N E

Bra i s ed  Koch i  Sh iman to  Po rk  Spa r e  R ib s  w i t h  Savoy  Cabbage

D O L C E
有田みかんのソルベット

￥ 1 5 , 0 0 0
消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。

Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

Ar i t a  manda r i n  o r ange  s o rbe t

ご要望に応じてOMAKASE￥20 ,000、OMAKASE￥30 ,000に変更いたします。

OMAKASE

高知県産四万十豚スペアリブと縮緬キャベツの煮込み　



P a s t a
サルデーニャ産カラスミと九条ネギのスパゲッティ

4d i she s＋Today ’ s  two  g l a s s e s  o f  w ine＋Ca fe　 

当店の定番料理とグラスワインをお楽しみいただけるコースをご用意いたしました。 
We have  p r epa r ed  a  cou r s e  menu  whe re  you  c an  en j oy  ou r  r e s t au r an t ' s  c l a s s i c  d i she s  and  w ine  by  t he  g l a s s .

 a p p e t i z e r s
ロマーノ名物　前菜盛り合わせ6種

Romano ’ s  s pec i a l t y  Appe t i z e r  p l a t t e r  o f  6 t ype s   

Spaghe t t i  w i t h  Sa rd i n i an  d r i ed  mu l l e t  r o e  and  Ku j o  l e ek s

M e a t  d i s h e s
牛ハラミ肉のステーキ　タスマニア産マスタードソース

Bee f  s k i r t  s t e ak  w i t h  Ta sman i an  mus t a rd  s auce

D O L C E
ドルチェ盛り合わせ3種

￥8 , 0 0 0

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

Asso r t ed  de s s e r t s ( 3 t ype s )

OTAMESHI


